LES CLASSIQUES

Sélection
BRUT

Die Cuvée Sélection verinnerlicht dank ihrer ausgeglichenen Assemblage aus drei
traditionellen Rebsorten das gesamte Erbe des Champagners Guy CHARBAUT.

Die Kraft des Meunier, das blumige Bouquet des Pinot Noir und die sduerlichen Aromen
des Chardonnay vereinen sich zu einem Wein, der perfekt zu Aperitifs oder Biiffets passt.

HERSTELLUNG
Eine aus den Rebsorten unseres gesamten Anbaugebiets
zusammengestellter Champagner, einschlieBlich der , "o
Terroirs des Vallée de la Marne, der Montagne de Reims |V&’”:e = o

und der Cote des Bars.
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Pinot Noir 33% - Meunier 33% - Chardonnay 34%

Reserveweinen : 50%
Céée desm
ars t\" 4

Reifung im Edelstahltank, danach mindestens 4 Jahre
Lagerung im Weinkeller.

Dosierung von 6,7 g/L — Brut.

VERKOSTUNG

\\ L ’, Goldgelbe Farbe, feine aufsteigende Perlen mit bestGndigem
Schaum.

In der Nase entfalten sich die Aromen von Mandarinenblattern,
Pinienrinde und Unterholz. An der Luft kommen wurzige und pfeffrige
Noten hinzu.

‘ Am Gaumen herrscht schlieBlich ein GefGhl der Frische und
S~ Vollmundigkeit vor.

RECOMPENSES

SPEISEN-CHAMPAGNER-AKKORDE

Gajilt;;,
D'Z"M'E’N“E Ein Wein fUr alle Anldsse, ideal sowohl als Aperitif als auch bei Tisch!
2022
Erhéltlich in den folgenden Formaten : 3,75cl, 75cl, 1,5L, 3L, 6L, 9L, 12L und15L.
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