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Rosé de Saignée

EXTRA BRUT — PREMIER CRU

Deze cuvee, bedacht door Xavier, komt exclusief van het perceel Les Champs Bernard,

2015

gelegen in het premier-cru-dorp Avenay Val-d’Or. Is geheel bereid met Pinot Noir druiven,

en dankt zijn intense aroma aan de zogenoemde «saignée»: de schilweking van 12 uur,

waar deze champagne zijn bijzondere, kenmerkende kleur aan dankt. Deze kracht komt
tot uitdrukking in het fruitige smaakpalet, wat deze karaktervolle cuvee iets extra's geeft.

Beperkte hoeveelheid...

BEREIDING

De geselecteerde "Coeur de cuvée", sap van de eerste
persing, komt exclusief uit het gebied Avenay Val-d'Or.
Staat bekend voor de intense "saignées” van zijn Pinot

Noir druif, enis als Premier Cru geclassificeerd.
Pinot noir 100%

Zomeroogst 2015.

Schilweking van 12 uur; wijn rust in rvs-vaten, en rijpt

vervolgens minimum 5 jaar in de kelder.
Dosering 3 g per liter — extra brut.

PROEFNOTITIE

\\ \J ’, Intense kleur met zalmkleurige reflecties, fijne, luchtige bubbels.

De neus is eerst discreet. Vervolgens onthult hij noten van
aardbeienjam en bloedsinaasappel, vermengd met de aroma's van
roze grapefruit en zoethout, die dit geurenpalet compleet maken.

‘ De structuur van deze wijn is soepel en romig, en laat een
ruggengraat verschijnen die rust op infense smaken van bittere rode
vruchtjes. Een evenwichtfige combinatie fussen ronde, volle en frisse
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smaak.

CHAMPAGNE-SPIJS COMBINATIES

Avenay

\._ ValdOr

Past perfect bij een niet te zoet nagerecht, zoals van rood fruit met bittere accenten.

Beschikbaar in 75 cl-formaat. Verpakt in zwarte box.
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