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EXTRA BRUT - PREMIER CRU

Rosé de Saignée
2015

EXTRA BRUT — PREMIER CRU

Diese von Xavier komponierte Cuvée entstammt einer einzelnen Parzelle namens Les
Champs Bernard, die sich in Avenay Val-d’Or befindet, einem als Premier Cru-Quelle
klassifizierten Dorf. Sie wird ausschlieBlich aus Pinot Noir-Trauben hergestellt und
verdankt ihre aromatische Intensitadt der sogenannten Saignée-Methode. Dabei ldsst man
die Beeren in ihrem Saft 12 Stunden lang ziehen lassen, wodurch dieser Champagner seine
besonders ausgepragte Farbe erhidlt. Der Ausdruck dieser Kraft findet sich in der
fruchtigen Aromapalette wieder, welche dieser Cuvée einen erlesenen Charakter verleiht.
In begrenzter Menge verfiigbar.

HERSTELLUNG

Das exklusive Herz der Cuvée stammt ausschlieBlich aus
dem Weinbaugebiet Avenay Val-d'Or stammt, das for
die Intensitat der Saignées seines Pinot Noir bekannt ist
und das Label Premier Cru tragt.
Pinot noir 100%
Sommerlese 2015. s T

X
12-stUndige Maischegdrung, Reifung im Edelstahltank, ° A8 \EQ
danach mindestens 5 Jahre Lagerung im Weinkeller.

Avenay
\_ \/al d'o

Dosierung von 3 g/L — Exfra Brut.

VERKOSTUNG

\\ L ’, Intensive Farbung mit lachsfarbenen Reflexen, Iuftig leichte, feine
Bl&schen.

Im ersten Moment zurUckhaltende Nase. Dann jedoch entfaltet er
Noten von Erdbeerkonfitire und Blutorange, gemischt mit Aromen von
rosa Grapefruit und Lakritze, die die Aromapalette vervollst&ndigen.

‘ Die Struktur dieses Weines ist geschmeidig weich und findet ihren
RUckhalt in den intensiven Aromen von kleinen, leicht sGuerlichen
~ Waldbeeren. Eine ausgewogene Kombination aus Vollmundigkeit,
SUffigkeit und geschmacklicher Frische.

RECOMPENSES
g‘w SPEISEN-CHAMPAGNER-AKKORDE
90"' ’7 = ARLGvEgy Perfekt zu einem nicht allzu sUBen Dessert mit den sGuerlichen Akzenten von
mgem Waldbeeren.
Erhéltlich im 75-cl-Format.
Prasentiert in einer schwarzen Box.
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