LES INCONTOURNABLES

Rosé
BRUT — PREMIER CRU

Een historische cuvée van het Huis, die blijk geeft van een grote expertise. Het begint met
de éraflage (afrissing) en foulage van Pinot Noir druiven gevolgd door de maceratie (het
weken) van de druiven samen met hun schil gedurende 36 tot 48 uur. Deze methode van
“cuvaison” of “saignée” levert een krachtige rosé op die wordt aangescherpt door 10%
Chardonnay, wat hem een verse geraffineerde touch geeft.

BEREIDING

Een assemblage van wijnen uit de volgende gebieden:
Chardonnay de Bisseuil en Pinot Noir d’Avenay Val d'Or.

Avenay
Vald'Or

Pinot noir 0% - Chardonnay 10%

Reservewiinen : 10% J o
Schilweking van 12 tot 24 uur naar gelang het jaar; wijn /
rust in rvs-vaten, en rijpt vervolgens minstens 8 jaar in de
kelder. e
Dosering 6,7 g per liter — brut. o

PROEFNOTITIE

\\ \J ’, Stralend witte mousse, in contrast met kersrode kleur.

Guy CHARBAUT
CHAMPAGNE

Uitgesproken geur; bij het luchten komen intense geuren vrij, zoals
_ BRUT - PREMIER CRU noten van framboos en verse aardbeien, maar ook citrusvruchten als
roze grapefruit en bloedsinaasappel.

’ De eerste indruk is levendig en krachtig, met een evenwichtige, wat
wrange smaak van fannine. Het geheel biedt een mooie structuur.
~ Deze champagne laat een intens fruitige smaak achter, met zijn
verleidelijke noten van rood fruit die aanhouden in een lange
afdronk.

RECOMPENSES CHAMPAGNE-SPIJS COMBINATIES

Zijn rijke smaak komt perfect tot zijn recht aan tafel, of bij een assortiment amuses;
maar ook bij een fris, bitter nagerecht (frambozensorbet, crumble met rood fruit,
grapefruit-terrine...).

bettane
desseauve

prix-+plaisir
BRONZE 2022

Beschikbaar in de volgende formaten: 3,75cl, 75cl et1,5L.
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