LES TRESORS

Millésime 20172
BRUT — PREMIER CRU

Vanaf het oogsten stelt Xavier de wijngaarden vast die wel eens een grote Champagne
zou kunnen voortbrengen. Bij de kwaliteit van de oogst komt ook het criterium van de
balans tussen het zuur- en suikergehalte kijken. Ontstaan uit één jaar en uit een

assemblage van meerdere cruwijnen, een champagne om te bewaren.

BEREIDING

Een assemblage van wijnen uit de volgende premier-cru
-gebieden: Bisseuil, Mareuil-sur-Ay, en een assemblage
uit chardonnay de Cuis en Grauves.
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Pinot noir 60% - Chardonnay 40% N
Cote des

Zomeroogst 2010. Blancs

Wijn rust in rvs-vaten; rijpt vervolgens minstens 9 jaar in de
kelder.

Dosering 6 g per liter — brut.

PROEFNOTITIE

\\ \J ’, Kleur met goudkleurige reflecties. De bubbels zorgen voor een
mooie aanhoudende mousse.
Guy CHARBAUT
CHAMPAGNE L . .
o De geur is intens: smaaknoten van rijpe perzik, kweepeer en geroosterd
e brood overheersen. Naar mate de geuren vrikomen, omhullen de

koffie- en vanille-aroma's het geheel..

‘ De eerste indruk is soepel; rijk en gestructureerd, geeft onmiddellijk
een indruk van volume en body in de mond. Het is een frisse
champagne, met een aanhoudende hazelnoot voor de afdronk.

RECOMPENSES CHAMPAGNE-SPIJS COMBINATIES

Mooie intense aroma voor deze champagne om te proosten; maar zal uw
Pecanter smaakpapillen ook verwennen bij parmezaankoekjes, een rijpe comté of malse
gevogelte met truffelpuree.

‘WORLD WINE AWARDS

BRONZE

Beschikbaar in de volgende formaten: 75cl et1,5L.
Verpakt in een wit krijtje en goudkleurig doosje.
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