
CHAMPAGNE-SPIJS COMBINATIES 

Een uitgesproken cuvee bij de aperitief, en de ideale begeleider van hoogwaardige 

witvissen, als zeeduivel of zwarte koolvis. 
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Guy Charbaut is de createur van deze Millésime, een waardevol erfstuk voor de volgende 
generaties: bij de botteling wordt de uitdaging gevormd door de keuze van de wijn en de 
gemaakte selectie; en bij het proeven wordt een gerijpte Chardonnay onthuld. Als de fles 
lang heeft gelegen, dan heeft chambreren een gunstig effect op de wijn. Neem de tijd om 
deze wijn echt goed te proeven. Beperkt aantal.  

RÉCOMPENSES 

Kleur met glinsterende reflecties, teken dat hij mooi gerijpt is.  

Subtiele geur. Bij de aandronk komen zoete, biscuitachtige 

smaaknoten vrij met accenten van nougatine, gekonfijt fruit en 

gebakken vijgen. Heel snel nemen boterige aroma's de overhand, 

gedragen door een zachte geur van kruidkoek en bijenwas. Finesse en 

intensiteit! 

De eerste indruk is een rijke smaak, en volle body; desondanks 

verrassend frissend. De bubbels zijn energiek; de bitterheid brengt 

wat spanning op een krachtige, en elegante ondergrond. De 

sensuele smaak in de mond wordt aangevuld met noten van zoete 

specerijen. Combineert frisheid met een aromatische complexiteit, 

die hij dankt aan zijn lange rijping in de kelder... 

PROEFNOTITIE 

LES TRÉSORS 

Alleen "Coeur de cuvée", sap van de eerste persing is 

geselecteerd; vervolgens een assemblage van 

kwaliteitswijnen uit de volgende premier-cru-gebieden: 

Bisseuil, Mesnil-sur-Oger, Cuis en Grauves. 

Chardonnay 100% 

Zomeroogst 2008. 

Wijn rust in rvs-vaten; rijpt vervolgens minstens 10 jaar in 

de kelder. 

Dosering 6,7 g per liter — brut. 

BEREIDING  

Beschikbaar in de volgende formaten: 75 cl. en1,5L. 
Verpakt in een houten kist met goudmerk. 

 

BRUT — PREMIER CRU 

Memory 2008 

Bisseuil 

Côte des 

Blancs 




