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Xavier is aangenaam verrast door L'Anobli 2016, bereid op de enige meunier-kavel in 
Bisseuil, "Le Chaudion" genaamd. Dit geeft een welverdiende status aan het druivenras 
Meunier, dat finesse, subtiliteit en frisheid toevoegt. Deze Brut Naturel zorgt voor een 
subtiele, elegante en frisse neus. Beperkte hoeveelheid… 

L’Anobli 2016 

De champagne heeft een fonkelend, soepel aspect, met een 

lichte, goudgele kleur en felgele reflecties.  

De neus is subtiel: elegant en fris met noten van mandarijn, kumquat, 

lychee, en perzik. De geuren van de champagne voegen plezierige 

noten toe van een ziltig krijtelement, amandel, abrikoos en klaproos.  

We observeren een delicate, romige mousse. De L’Anobli ontwikkelt 
een subtiel aspect van vruchtenpulp, gedragen door een roze 

grapefruit- en sinaasappelachtige bitterheid. De lange afdronk 

proeft iets ziltig, mineralig waarbij kalk de boventoon voert. 

PROEFNOTITIE 

LES TRÉSORS 

Bisseuil 

Druiven geselecteerd van de enige meunier-kavel in Bisseuil, 

"Le Chaudion", met wijnranken van 15 jaar oud op een 

krijtrand.  

Meunier 100% 

Zomeroogst 2016. 

3520 flessen getrokken 

Wijn rust in rvs-vaten; rijpt vervolgens minimum 9 maanden in 

fouders, en gaan dan minstens 5 jaar de kelder in.  

Dosering 0 g per liter — brut naturel. 

BEREIDING 

Deze champagne past perfect bij een zalmduo-tartaar, avocado, mango en 

granaatappelbolletjes. Is ook een goede combinatie met gekruid pijlinktvis 

gebakken op de grillplaat, en een garnituur van tomaten, uien en basilicum. 

CHAMPAGNE-SPIJS COMBINATIES 

                                                  Beschikbaar in de volgende formaten: 75 cl. 

BRUT NATURE — PREMIER CRU 




