LES INCONTOURNABLES

Cuvée de Réserve

VIEILLES VIGNES
BRUT — PREMIER CRU

Diese komplexe und elegante Cuvée wird aus Trauben zusammengestellt, die aus 50 Jahre
alten Weinbergen der Lagen Mareuil-sur-Ay und Bisseuil stammen. Die typischen Aromen
und der hohe Alkoholgehalt dieses breiten und harmonischen Weins machen ihn zu einem
Champagner fiir Kenner.

HERSTELLUNG

Ein Champagner aus dem historischen Kern unseres

Weinanbaugebiets, der nur die Terroirs von Mareuil-sur- 2 'w\
Ay und Bisseuil umfasst. _Bisseu
Pinot Noir 60% - Chardonnay 40% MarsSiaur

Reserveweinen : 30%

Reifung im Edelstahltank, danach mindestens 5 Jahre
Lagerung im Weinkeller.

Dosierung von 6 g/L — Brut.
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| AV VERKOSTUNG

GUY CHARBAUT \\ L ’, Feine aufsteigende Perlen und cremiger Schaum auf der
CHAMPAGNE Oberfléche, zartgelbe, seidige Farbe.

Geradlinig und elegant mit Aromen von kandierten Frichten,
getfrockneten Feigen, Reinette-Apfel und siBen Mandeln. Sie wurde
zudem mit Rosenaroma verfeinert.

BRUT - PREMIER CRU

‘ Vollmundig, entfaltet sie ein wunderschénes Bouquet, das perfekt
~—r’ der Nase entspricht.

RECOMPENSES
SPEISEN-CHAMPAGNER-AKKORDE
ﬁﬁﬁ.!fu Als Aperitif oder bei Tisch, passt dieser Champagner zu fettreichem Gefligel wie
DOMAINE gekochter Gans oder Masthahn.
2022
Erhaltlich in den folgenden Formaten : 3,75cl, 75cl und1,5L.
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