
De basis van de Croquantine is een samenstelling van drie druivensoorten uit Champagne.  

Door de aanzienlijke dosis suiker krijgt deze wijn een aangename ronde smaak, zonder dat 
hij zijn mooie fruitige bouquet verliest.  

Croquantine 
DEMI SEC 

Kleur met gouden reflecties.  

Subtiele geur, die opent met een complexe mix van smaaknoten, 

waarin honing, gedroogd fruit en fijn suikerwerk zoals noga te 

herkennen zijn. Een licht accent, herkenbaar als citroen, maakt het 

geurenpalet compleet. 

Deze champagne heeft in de mond een romige, rijke textuur. 

Aroma's van gele perzik op sap smelten in de mond. Dit zoete 

aspect wordt in evenwicht gebracht door een mooie, bittere 

afdronk. 

PROEFNOTITIE 

LES CLASSIQUES 

BEREIDING  

Ideaal bij mignardises en nagerechten, verleidelijk bij een zoet-zuur combinatie zoals 

een panacotta van foie-gras op een steranijs-vijgencompote, of een rijp geitenkaasje. 

CHAMPAGNE-SPIJS COMBINATIES 

Beschikbaar in de volgende formaten: 75 cl. 

Montagne  
de Reims 

Vallee 

de 

la Marne 

Côte des 

Bars 
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RÉCOMPENSES 

Een assemblage van wijnen uit onze hele wijngaard, 

waaronder de gebieden Vallée de la Marne; Montagne 

de Reims; Côte des Bar.  

Pinot Noir 33%  -  Meunier 33%  -  Chardonnay 34% 

Reservewijnen : 50% 

Wijn rust in rvs-vaten; rijpt vervolgens minstens 4 jaar in de 

kelder. 

Dosering 32 g per liter — demi-sec.  




