LES TRESORS

Blanc de Noirs
2015

EXTRA BRUT — PREMIER CRU

Achter zijn elegante, gulle silhouet verbergt deze Millésime van puur Pinot Noir de kracht
van deze edele druivenras. Deze cuvée biedt kracht, balans en karakter. Deze champagne
zal uw gastronomische gerechten op harmonieuze wijze tot hun recht laten komen.
Beperkte hoeveelheid.

BEREIDING

Alleen "Coeur de cuvée", sap van de eerste persing is

- geseleﬂc’reero'l; vervolger\s een exclysieve ossgmbloge & a
HAMPA van wijnen uit het premier-cru-gebied Mareuil-sur-Ay,
F e— bekend voor zijn bijzondere Pinot Noir.
Pinot noir 100% @Zi\\
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Wijn rust in rvs-vaten; rijpt vervolgens minstens 5 jaar in de ﬂ? {

kelder. N

Dosering 3 g per liter — extra brut.

PROEFNOTITIE

\\ \J ’, Gele kleur met zijlde-achtige reflecties, de bubbels zorgen voor een
’ lichte, romige mousse.
Guy CHARBAUT
CHAMPAGNE
Blone do Noirs Zeer uitgesproken geur. Hij onthult warme smaaknoten van exofisch-
EXTRA BRUT - PREMIER CRU en gekonfijt fruit (kweepeerpasta, krenten), vermengd met bloemige

aroma's (hibiscus) en zoete specerijen (vanille).

‘ de eerste indruk is fris. De wijn ontwikkelt zich met finesse en
harmonie in de mond. Deze champagne is gestructureerd, subtiel

= en licht ziltig, dat wordt geaccentueerd door een vleugje zoethout.
De versheid van de vruchten is duidelijk aanwezig. De lange,
wrange afdronk geeft het geheel een mooie structuur.
RECOMPENSES CHAMPAGNE-SPIJS COMBINATIES
@wow% g Deze cuvee, te serveren rond 10°C, past perfect bij gastronomische gerechten als een
g % % kalfszwezerik met eekhoorntjiesbrood, een gekonfijte lamsschenkel met
t 9 N 2 ‘ s pastinaakpuree, of een assortiment van tapenades.
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Beschikbaar in de volgende formaten: 75 cl.
Verpakt in een zwarte doos.
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