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Blanc de Noirs
2015

EXTRA BRUT — PREMIER CRU

Hinter einer eleganten und geschwungenen Silhouette verkorpert dieser Jahrgang aus
purem Pinot Noir die ganze Intensitat der noblen Rebsorte. Er ist kraftvoller,
ausgewogener und voller Charakter. Dieser Champagner passt hervorragend zu lhren

Feinschmeckermahlzeiten. Begrenzte Menge.

HERSTELLUNG

Das ausgewdhlte Herz einer Cuvée, ergdnzt von Weinen
ausschlieBlich aus dem Terroir von Mareuil-su-Ay. Dieses
Terroir ist fUr die Besonderheit seines Pinot Noir, der zum
Premier Cru erhoben wurde.

@  Mareuil
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Pinot noir 100% gfi\\
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Reifung im Edelstahltank, danach mindestens 5 Jahre ﬁ

Lagerung im Weinkeller.

Dosierung von 3 g/L — Extra Brut.

VERKOSTUNG

\\ \J ’, Gelbe Farbae mit seidigem Schimmer und Perlage, die einen
leichten, cremigen Schaum erzeugt.

Besonders ausdrucksstarke Nase. Sie entfaltet sich in warmen Noten
von exotischen und kandierten Frichten (Quittenpaste, Korinthen) und
vermischt sich mit blumigen Aromen (Hibiskus) sowie siBen Gewilrzen
(Vanille).

‘ Der Auftakt ist frisch und der Wein entwickelt einen feinen,
, ausgewogenen Gaumen. Dieser raffinierte, leicht salzige
Champagner verspricht Struktur. Diese wird durch einen Hauch von
Lakritze noch weiter verstarkt. Die Frische der FrUchte ist deutlich

spurbar. Der lange, tanninhaltige Abgang bleibt nicht unbemerk.

RECOMPENSES SPEISEN-CHAMPAGNER-AKKORDE
@wow,% 5 Diese Cuvée sollte bei etwa 10 °C serviert werden. Sie eignet sich zur Begleitung von
g % o traditionellen Gerichten wie Kalbsbries mit Steinpilzen, Lamm-Konfit mit
t 9 a2 ‘ i Pastinakenpuiree oder verschiedenen Tapenaden.
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Erhéltlich in den folgenden Formaten : 75cl.
Verpackung in einer schwarzen Schachtel.
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