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Deze cuvée behoudt de levendigheid en souplesse van de streek waar hij grotendeels 
vandaan komt, het dorp Premier Cru de Bisseuil. De ligging op het zuiden van de percelen 
van het Maison Charbaut en de assemblage bestaand uit 10 tot 15% reservewijnen 
onthullen een rijke Chardonnay, met subtiele vleugjes bloemen en citrusvruchten.  

Blanc de Blancs 

RÉCOMPENSES 

Felgele kleur met mooie onderliggende glans.  

Zijn zachte, toegankelijke kant wordt opgelicht door smaaknoten van 

bergamot, bittersinaasappel, verse amandel, granny-smith appel en 

gedroogde lindebladeren. 

Bubbels, die smelten in de wijn ondersteunen deze zachte, tedere 

cuvee. De aroma's van citroenrasp en grapefruit begeleiden een 

ziltige, wat bittere afdronk.  

PROEFNOTITIE 

LES INCONTOURNABLES 

Bisseuil 

Alleen "Coeur de cuvée", sap van de eerste persing is 

geselecteerd; vervolgens een exclusieve assemblage van 

wijnen uit het gebied rond het premier-cru-dorp Bisseuil, in de 

grote Vallée de la Marne. 

Chardonnay 100% 

Reservewijnen : 10 à 15% naar gelang het jaar 

Wijn rust in rvs-vaten; rijpt vervolgens minstens 7 jaar in de 

kelder. 

Dosering 6 g per liter — brut. 

BEREIDING  

Deze champagne kan uitstekend gecombineerd worden met een zacht, vlezig witvis, 

of gebakken sint-jakobsvruchten.  

CHAMPAGNE-SPIJS COMBINATIES 

Beschikbaar in de volgende formaten: 3,75cl, 75cl et1,5L. 

BRUT — PREMIER CRU 




