LES INCONTOURNABLES

Guy CHARBAUT
CHAMPAGNE

BRUT - PREMIER CRU

RECOMPENSES
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Blanc de Blancs
BRUT — PREMIER CRU

Diese Cuvée verdankt ihre Lebendigkeit und Geschmeidigkeit den Lagen, aus denen sie
vornehmlich stammt: dem Village Premier Cru in Bisseuil. Die Siidlage der Parzellen der
Maison Charbaut und die Assemblage mit 10 bis 15 % Reserveweinen ergeben einen
reichen Chardonnay, der subtile florale und Citrus-Noten verstromt.

HERSTELLUNG

Das ausgewdhlte Herz einer Cuvée, ergdnzt von Weinen
des einzigartigen Terroirs von Bisseuil, einem Premier-Cru-
Dorf im Grande Vallée de la Marne.

Chardonnay : 100%
Reserveweinen : 10 a 15% selon I'année

Reifung im Edelstahltank, danach mindestens 7 Jahre
Lagerung im Weinkeller.

Dosierung von 6 g/L — Brut.

VERKOSTUNG

\\ \J ’, Strahlend gelbe Farbe mit einem schénen Schimmer.

Seine warme und runde Seite wird verfeinert durch Noten von
Bergamotte, Bitterorange, frischen Mandeln, Granny-Smith-Apfel und
getrockneten Lindenbl&ttern.

— Diese milde Cuvée wird von der fUr den Wein besonderen Perlage
untermalt. Den salzig-bitteren Abgang begleiten Aromen von
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Zitronenschale und Grapefruit.

SPEISEN-CHAMPAGNER-AKKORDE

Dieser Champagner passt ausgezeichnet zu magerem Weiflfisch, der wie von selbst
auf der Zunge zergeht, oder zu gebratenen Jakobsmuscheln.
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Erhaltlich in den folgenden Formaten : 3,75cl, 75cl und1,5L.
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