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Cuvde de Reserve

VIELLES VIGNES
BRUT - PREMIER CRU

Diese komplexe und elegante Cuvée wird aus Trauben zusammengestellt, die aus
50 Jahre alten Weinbergen der Lagen Mareuil-sur-Ay und Bisseuil stammen. Die
typischen Aromen und der hohe Alkoholgehalt dieses breiten und harmonischen
Weins machen ihn zu einem Champagner fir Kenner.

AUSBAU

Die Cuvee de Reserve besteht zu zwei Dritteln aus Pinot Noir und zu einem Drittel aus
Chardonnay, zu denen 30 % Reserveweine kommen.

Die Dosage betragt etwa & g/liter.

Er reift fonf Jahre lang im Keller.

EIGENSCHAFTEN

Auge: Die feinen Perlen bilden an der Oberflache cinen cremigen Schaum. Seine gelbe
Farbe ist samtig und sanft.

Nase: Klar und elegant, bietet er sowohl fruchtige Aromen (cingelegte Fruchte, Ananas,
getrocknete Feigen) und blumige Noten (Rose).

Gaumen: Vollmundig im Geschmack, enthollt er wundervoll sich entwickelnde Aromen,
die perfekt zu seinem Duft passen.

SERVIERVORSCHLAGE

Ein Champagner als Aperitif oder bei Tisch, passend zu cher fettem Cefligel wie
natirlich zubereiteter Gans oder Masthahn.

AUSZEICHNUNGEN

Gault:Millau Decanter
2 f)l 8 m
VERPACKUNG

/2 Flasche Flasche Magnum
37,5¢cL 75cL 150cL

Tesors Insoapeonnes
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